Tomaten Pflegeanleitung

Unsere Jungpflanzen haben beim ersten Topfen
einen Startdiinger erhalten. Wenn der Topf
durchwurzelt ist wird die Tomatenpflanze wieder
umgetopft. Tomaten kann und sollte man immer
bis zu den Blattern in das Substrat setzen. Im |
Gegensatz zu den meisten anderen Pflanzen |
nehmen Tomaten das nicht Ubel sondern m
entwickeln neue Wurzeln am Stamm. Das gibt _";
ihnen noch besseren Halt und sie kénnen noch
mehr Nahrstoffe aufnehmen

Auspflanzen

Nach den Eisheiligen (Mitte Mai) kbnnen die Tomatenpflanzen ins Freiland an ihren
Platz oder in einen grossen Kibel gepflanzt werden. Es sollte nachts nicht mehr
unter 5 Grad sein. Das ist naturlich je nach Gegend und Jahr unterschiedlich. Den
Kubel nicht zu klein wahlen, 10 Liter sollte er schon haben.

Boden

Der Boden sollte humusreich und gut durchlassig sein. Im Garten kann man normale
Blumenerde unter die Erde mischen. Im Kubel ist ein nahrstoffreiches Substrat
wichtig. Um den Boden lockerer zu machen ist Perlite gut geeignet. Die Wurzeln
bleiben gesinder und die Ernte wird héher. Tomaten haben gerne warme Fusse.
Darum sollte der Boden gemulcht werden mit z.B. Stroh, Blattern, Rasenschnitt.

Diingung

Tomaten sind Starkzehrer, sie brauchen viel Nahrstoffe., da sie viel Blatter und
Frichte bilden. Am einfachsten ist es um eine kleine Handvoll Hornspane in das
Substrat oder den Pflanzboden zu geben. Fir Buschtomaten reicht die halbe Menge.
Wer es gewissenhaft machen mochte, gibt gut durchgereiften Kompost in das
Pflanzloch dazu.

Tomaten bilden erst ihre Wurzeln aus. Die Pflanze wachst in der ersten Zeit nach
dem Auspflanzen darum wenig. Unter der Erde aber desto mehr! Diingen sie
trotzdem nicht und halten Sie die Pflanze eher trocken. Dann kann die Pflanze ihr
Wurzelwerk gut ausbilden. Das braucht sie um spater die wichtigen Nahrstoffe
aufnehmen zu kdnnen.

Nach 4 Wochen kann man nachtraglich diingen. Aber lieber zu wenig diingen als zu
viel. Die Pflanze rollt sonst ihre Blatter auf und bildet einen Schopf.

Wasser

Tomaten sind Gewohnheitstiere. Sie gewohnen sich an wenig Giessen ebenso wie
anviel Giessen. Nurwenn Sie das andern, vertragen die Pflanzen das schlecht.

Die Pflanzen brauchen zwar regelmassig Wasser, mégen aber keine Feuchtigkeit
von oben, Staunasse oder eine hohe Luftfeuchtigkeit. Das kann zu Faulnis und
Krankheiten flihren. Giessen Sie die Tomatenpflanzen also von unten oder nur am
Stamm.

Pflanzen im Kibel sollten in der Hauptwachstumszeit jeden Tag gegossen werden.
Im Freiland reicht normalerweise die Bodenfeuchtigkeit und die Pflanzen werden nur
im Ausnahmefall gegossen. Man kann neben der Pflanze einen Blumentopf eingra-
ben, wobei die Topfoberkante mit der Erdoberflache anschliesst. Dieses Pflanzge-
fass kdnnen Sie bei Trockenheit regelmassig mit Wasser flllen. Die Pflanze saugt
sich dann selbst das benétigte Wasser aus dem Topf. Es ist normal das die Blatter bei
heissen Tagen etwas herunterhangen. Dann sollten Sie giessen.



Aufbinden und Entgeizen

Stabtomaten wachsen unbegrenzt. Aus den Blattachseln wachsen neue Seiten-
triebe und bei denen auch wieder neue Triebe. Die Pflanze bekommt ein dichtes
Blattwerk. Dadurch kann die Pflanze nach Regen schlecht abtrocknen und es
kommt zu Faulnis. Ausserdem geht die ganze Kraft in das Blattwerk und nicht in
die Frichte. Die Stabtomaten missen darum entgeizt werden. Beim Ausgeizen
werden die Seitentriebe ausgebrochen, die zwischen Hauptrieb und Blattachseln
wachsen. Dabei sollte das Blatt am Trieb stehen bleiben; das hilft der Pflanze um
Kraft zu schopfen.

In der Regel lasst man der Pflanze 1 bis 3 Triebe, die an Staben hochgezogen und
geleitet werden. Man kann dazu Bambus, Aste oder Tomatenspiralen benutzen.

Buschtomaten héren irgendwann auf zu wachsen. Sie haben eine buschige Form 8

und brauchen nicht entgeizt zu werden und auch nicht aufgebunden.

Tipps

Die Tomate bendtigt viel Licht und Warme, ein Standort mit 8 Stunden Sonnenschein férdert den Geschmack.

Zuviel Giesswasser macht die Tomate wassrig, zuwenig hemmt den Geschmack.

Tomatenernte

Je nach Sorte kann ab Ende Juni geerntet werden.
Die Hauptsaison liegt im Juli bis Anfang September.
Bei hohen Temperaturen kann aber bis in den
Oktober hinein geerntet werden. Zum Steigern der
Produktion ist eine regimassige Ernte zu empfeh-
len.Wird es zu kihl reifen die Tomaten nicht mehr
richtig. Dann kann man die ganze Pflanze mit den |
grinen Tomaten rausreissen und kopfiiber zum
Nachreifen aufhangen. Vorher werden die Blatter
und Wurzeln entfernt. Zum Nachreifen brauchen die
Frichte Dunkelheit, Warme (mindestens 20 Grad) |
und eine relativ hohe Luftfeuchtigkeit. Wer dafur
keinen passenden Ort hat, kann einfach die griinen
Tomaten absammeln und z.B. in einer Schublade
lagern. Die Friichte reifen nach und nach und sollten
ab und an gedreht werden. Tomaten bitte dunkel
aufbewahren!

Viel Gluck und gute Ernte !!
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